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Rezept fiir... Weihnachtstorte
Zutaten fiir den » 250 g Mehl » 2 Packungen Vanille-Zucker
Biskuit: » 175 g Margarine » 1 Msp Backpulver
> 150 g (1 Packung) Créme fraiche
... fur die S 150 g Mehl < 1 Packung Vanille-Zucker
Streusel: < 100 g Margarine S 1 Msp Zimt
S 75 g Zucker
... fur die © 450 g Pflaumenmus © 2 Packungen Sahnesteif
Creme: & 25 g Zucker & 1 Packung Vanille-Zucker
© 14 | Sahne © Puderzucker zum Bestreuen

Zubereitung:

fiir den Teig:

das mit Backpulver gemischte Mehl auf die Tischplatte sieben und in die Mitte eine Vertiefung
eindriicken

Vanillezucker und Creme fraiche hineingeben und mit einem Teil des Mehls zu einem Brei
verarbeiten

darauf die in Stlicke geschnittene kalte Margarine geben, sie mit Mehl bedecken und von der
Mitte aus alle Zutaten schnell zu einem glatten Teig verkneten. Sollte er kleben, ihn eine
Zeitlang kalt stellen

den Teig in 4 gleich groBe Stilicke teilen. Jeweils 1 Teigstlick auf den gefetteten Boden einer
Springform (26 cm) ausrollen (darauf achten, daB der Teig am Rand nicht zu diinn ist)
mehrmals mit einer Gabel einstechen, den Springformring darum legen und schlieBen
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fiir die Streusel:

das Mehl in eine Schiissel sieben

den mit Vanillezucker und Zimt gemischten Zucker und die in Flockchen geteilte Margarine
hinzugeben

alle Zutaten mit den Handen oder mit 2 Gabeln zu Streuseln vermengen und die Teigb&den
gleichmdaBig damit bedecken

. Strom: 200-225 Grad, Gas: 5 Min vorheizen 3-4 backen
10.

Backzeit: ca. 15 Min.

sofort nach dem Backen die Béden vom Springformboden [6sen und einen der Béden in 12
Tortenstiicke schneiden

die Béden auf einem Kuchenrost erkalten lassen

fiir die Fiillung:

die gut gekhlte Sahne in einer Schissel etwa 12 Min. schlagen

den mit Sahnesteif und Vanillezucker gemischten Zucker unter stdndigem Schlagen einstreuen
die Sahne steif schlagen und einen Spritzbeutel mit gezackter Ttille fillen

die 3 unzerteilten Béden zundchst mit dem Pflaumenmus bestreichen

dann die Schlagsahne darauf spritzen und mit dem geschnittenen Boden zu einer Torte
zusammensetzen

die Torte mit Puderzucker bestduben, sie kalt stellen und vor dem Verzehr mit einem
Sdgemesser schneiden.




