‘?Q/(«ta

[
f-\
g [
‘ I
f,‘,é,,q, . I
& CGricchenland / Greece
Rezept fiir... | Kourabiédes
Zutaten: » 375 g Mehl » 4 EL Rosen- oder Orangenwasser
» 250 g Puderzucker » 1EL Cognac oder Ouzo
» 200 g weiche Butter > 2 Eier
» 150 g Zucker » 40 Gewdlirznelken
» 125 g gemahlene Mandeln > 1Prise Salz
» 1 Packung Vanille-Zucker
Zubereitung: 1. Butter schmelzen

2. mit Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Ouzo, Eiern und Salz griindlich verrtihren
Mehl darauf sieben, Mandeln dazugeben und unterriihren, zuletzt unterkneten, bis ein geschmeidiger
Teig entstanden ist
zugedeckt etwa 20 Minuten in den Kihlschrank stellen
Backofen auf 180° vorheizen und Backblech einfetten
Teig zu einer Rolle formen und pflaumengroBe Stiicke abnehmen
diese zu ovalen Platzchen formen und auf das Backblech setzen
die Oberflachen mit einem Messerriicken leicht abflachen, in jede Mitte eine Gewlirznelke stecken
Platzchen ca. 20 Minuten backen, bis sie leicht Farbe annehmen
. die noch warmen Platzchen mit Rosen- oder Orangenblitenwasser leicht einpinseln
reichlich Puderzucker auf einen tiefen Teller geben, die Platzchen darin wenden, so dass sie damit
dick bedeckt sind
12. Zucker leicht andriicken.
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Christmas in Harmony




